ROMA

Dipartimento Scuola, Lavoro e For i professi
Direzione servizi di supporto Sistema Educativo Scolastico
Ufficio Progr azione Ali e
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1. Nella settimana | la ricetta n. 206 — Boccongcini di tacchino al limone & stata sostituita con la ricetta
n. 232 — Petto di pollo al limone;

2. Nella settimana Il e V la ricetta n. 231 — Mozzarella di bufala & stata sostituita con la ricetta n. 231
— Mozzarella - Fiordilatte;

3. Nella settimana Il e VI la ricetta n. 213 — Filetti di platessa panati sono stati sostituiti con la ricetta
n. 248 — Tortino di limanda;

4. Nella settimana VIl la ricetta n. 203 — Arrosto di tacchino & stata sostituita con la ricetta n. 224/207
Fuso/Coscio di pollo arrosto;

5. Lo Yogurt da bere e stato sostituito con frutta di stagione;
6. Frullato di frutta + Biscotti frollini al cacao sono stati sostituiti con i ciambellone;

7. I mini grissini + succo di frutta senza zuccheri aggiunti sono stati sostituiti con i Biscotti frollini al
cacao + succo di frutta senza zuccheri aggiunti

8. E stato ridotto il numero dei formati di pasta per le sezioni ponte, infanzia, primaria, secondaria.
Si elencano di seguito i formati da utilizzare:

- Conchigliette

- Gnoccchetti sardi

- Ditalini rigati

- Semidi melone

- Meazzi fusillifFusilli

- Pipe piccole rigate/Pipe rigate

- Mezze penne rigate/Pennette rigate

- Mezze penne rigate integrali/Pennette rigate integrali
- Tagliatelle

- Spaghetti

- Lasagne

- Agnolotti

- Ravioli ricotta e spinaci

- Farro

- Riso

Roma Capitale

Via Capitan Bavastro, 94 00154 Roma

Telefono +39 06 671070222 -70088
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1 paning alfolic da 28 g oon 20 g ¢ prosciutic coto

1 panino alliolic da 25 g con 20 g oi formaggio caciota doice
* banana bic 2que ¢ solidale da 150:200 g

¥ panio allollo da 50 § con 40 § & proSAG oo 63 1 paning ol o 48 25 5 con 20 8 0
|prosciutia catto

1 parina alfolio da 50 g con 40 g 5 formaggio caciotte dolce

' sanana tic equo & solidae & 1507200 g

Bambini ione i froflin af mieles equo & solidale in 431859 Adulti 1 4 frolfini 3t mi uo & sclidate in ione da 165 3
Compastdons: e o pecidy * botiglia & scqua neturdde in PET da 500 md Frillto di futt (canfezone da 120 g)
Spuntino da inserire: 1 boftigha & acqua naturale in PET da 500 mi
1 pacchelto g cracker do nan salati in superficie da 25 g Spuntine da inserire:
12 pacchetic di cracker bia noc salati 53«8&0@?».».@8&33
NB: Per tutte fe tipologie di utenza i cestini freddi devona cantenere, oltre agli alimenti pravisti, {a seguente dotazione: n. 2 tovaglioli di carta riciclabile, n. 1 bicchiere in materials e ile, n. 1 salvietta monouso

iibesta




